
うつくしいまち当別�

まちの公共交通のあり方をみんなで考える

バスまつりを初開催！
　ふれあいバスが行っている環境対策、高めたい環境意識、バスと環境のことが

よく理解できるイベントです。大勢の皆さんの参加をお待ちします。
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つじの蔵

当別この逸品 

多くの
ソフトクリームは大手業者の原料を

ソフトクリーム製造機に入れて出来

上がりですが、ここでは当別産の大豆（トヨマサリ）

で作った豆乳を 10％ブレンドすることですっきりし

た飽きのこない味を引き出しました。大豆はもともと

高蛋白、低脂肪でイソフラボンを含むなど健康食品で

すが、最近は中国産が多く、以前から当別産大豆を使っ

た豆腐の販売を考えていました。豆腐も豆乳から作ら

れるものなので、この両方を製品化することはとても

合理的なんです。こだわりの豆腐も、つじの蔵で販売

しています。

4 種類
のソフトは、ノーマル、きなこ、あん、

ミックスで、甘さは控目で豆乳が苦

手な方でも気にならなく、人気があります。また、子

どもに無理なく食べてもらいたいとコーンではなく紙

カップに乗せて販売しています。多い日には 1 日で

160 個売れた日もあります。地理的にも町外からのお

客さんの利用が多いですが、当別の方にももっと気軽

にソフトを食べて欲しいですね。

▼つじの蔵　営業 10 時～ 17 時　定休は年末年始

（幸町☎ 23 － 2871）　4 種類のアイスは全て 280 円

豆乳ソフトクリーム

当別産の大豆を前に説明する辻野浩社長

町内のこだわりの味をレポートします

シリーズ

その１

地元の大豆を使いたいと考えたら

ソフトクリームに行き当たった


